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  B.Sc Courses     البكالوريوس درجةمقررات
  

    التخصص  الهندسة الزراعية  القسم
           هزر٣٢٠الرقم والرمز  أسس هندسة تصنيع الأغذية  اسم المقرر

   ريض١٠٣ متطلب سابق
مستوى 

  المقرر
  الرابع

  عدد ساعات الاتصال
  أسبوع/ساعة

  عدد ساعات الاتصال
  الوحدات المعتمدة  فصل/ساعة

  )أسبوع/ساعة(
  عملي  تمارين  نظري  عملي  تمارين  نظري

  عدد
  الوحدات
  الدراسية
  وتوزيعها

٣٠  ٣٠    ٢  ٢  ٣    

  ):عربي(وصف المقرر 
إتزانـات المـادة،  حركية التفاعلات في الأغذيـة     الوحدات،    الأبعاد و  ،هندسة التصنيع الغذائي    في مقدمة عامة 

سـتخداماتإ الماء و  مخاليط الهواء وبخار  ،  ري في عمليات تصنيع الأغذية    اسس و تطبيقات الإنتقال الحر    أ،  والطاقة
   في التصنيع الغذائي المختارةالعمليات المتكاملة بعض،الخرائط السيكروميترية

  
  

  ):إنجليزي(وصف المقرر 
AGEN 320: Principles of Food Engineering 3 (2+1+0) 
Introduction to food process engineering, units & dimension, reaction kinetics of food, 
material & energy balances, principles & applications of heat transfer in food processing,, 
air-water vapor mixtures and psychrometric charts, selected unit operations in food 
processing 
 

  :أهداف المقرر
  .دسة التصنيع الغذائيلهنتزويد الطالب بالمفاهيم و القواعد الهندسية الأساسية  -١
في المـسائل التطبيقيـة   في حـل  تطوير مقدرة الطالب لإستخدام المفاهيم والقواعد الهندسية الأساسية            -٢

 .هندسة التصنيع الغذائي
  .ترسيخ مفهوم أهمية مجال هندسة التصنيع الغذائي في التخصص الواسع لعلوم وتقنية الأغذية -٣

  
  
  

  :الأقسام المستفيدة من المقرر
  علوم الأغذية والتغذية قسم

  



٢

  :الموضوعات الرئيسية في المقرر
  . مقدمة في هندسة تصنيع الأغذية-١
  . الوحدات و الأبعاد-٢
  . حركية التفاعلات في الأغذية-٣
  . المادة و الطاقةإتزانات -٤
  . أسس وتطبيقات الإنتقال الحراري في عمليات تصنيع الأغذية-٥
  .و استخدام الخرائط السيكروميترية مخاليط الهواء وبخار الماء -٦
  . العمليات المتكاملة في التصنيع الغذائي-٧
  
  

    :الطرق المقترحة لتدريس المقرر
  محاضرات نظرية  

 ـ١٤٢٠(ي        إيرل، ترجمة علي إبراهيم.ال.، تأليف  آر   ) ه
  .مي والمطابع، جامعة الملك سعود

هيلدمان، ترجمـة.، تأليف آر بول سينج و دينيس آر)هـ
  .والمطابع، جامعة الملك سعود

هيلدمان و آر بول سـينج، ترجمـة.، تأليف دينيس آر   )
  .النشر العلمي والمطابع، جامعة الملك سعود.ني

  الدرجة  العدد 

  :ملية

√ 
√ 
√ 
  
  

٢  
  
١٠  
  
    

  

٤٠  

٢٠  
  
  دروس عملية  

  تمارين  

  زيارات ميدانية  
  أخرى، تُذآر  

 
  :المراجع

 العمليات المتكاملة في التصنيع الغذائ-١
النشر العل.حوباني وبكري حسين حسن 

 ١٤٢١( المدخل إلى هندسة الأغذية    -٢
النشر العلمي .يحي سليمان عبد العزيز ال

 ـ١٤١٨( هندسة تصنيع الأغذية     -٣  ه
بكري حسين حسن و علي إبراهيم حوبا

  
  

 :نظام تقويم المقرر
  :الاختبارات الشهرية  
 :الاختبارات القصيرة  
  :الواجبات  
التجارب والتقارير الع  
  :حضور ومشاركة  
 



 ٣

  :الاختبار النهائي  
  ..................................... :أخرى، تذآر  

  
  :فصلي  :درجات المقرر

  :نهائي  
  :آلي  

  

    
  المنهج التفصيلي النظري

  المحتوى  عدد الساعات
٢  

  
  في هندسة تصنيع الأغذيةمقدمة 

  

٦  
  

 حركية التفاعلات في الأغذية
.  

٦  
  

  المادة و الطاقةإتزانات
  

١٠  
  

 أسس وتطبيقات الإنتقال الحراري في عمليات تصنيع الأغذية
  

٣  
  

 مخاليط الهواء وبخار الماء و استخدام الخرائط السيكروميترية
  

٣  
  

 العمليات المتكاملة في التصنيع الغذائي
  

    
  لتمارينللمنهج التفصيلي ا

  المحتوى  عدد الساعات

٢  
  

 الوحدات و الأبعاد و تطبيقاا
  

٥  
  

 حركية التفاعلات للأغذيةمسائل في 
  

١  
    

٤٠  

١٠٠
٤٠  
٦٠  



 ٤

٥  
  

 إتزانات المادة و الطاقةمسائل 
  

  الإختبار الفصلي الأول  ٢
٨  

  
 أسس و تطبيقات الإنتقال الحراري في هندسة تصنيع الأغذيةمسائل في 

  

٢  
  

  على أجهزة قياس الحرارة و المبادلات الحراريةالتعرف
  

٢  
  

   مخاليط الهواء وبخار الماء و استخدام الخرائط السيكروميتريةمسائل في 

٢  
  الإختبار الفصلي الثاني  

  التعرف على بعض أجهزة العمليات المتكاملة في التصنيع الغذائي  ٢
 


