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فيهوالسلامهالدقيقهمختبر الاحياء 

ارتداء المعطف قبل الدخول للمعمل ويجب غلق المعطف-1

الحضور إلى المختبر في موعد الدرس-2

التعامل مع أي عينه في المختبر مهما كان نوعها على أنها معديه-3

عدم الاكل والشرب داخل المعمل-4

وتنفيذها بدقهالمعمليهالانتباه لشرح التجارب -5

تنظيف طاولة العمل بالمطهر المناسب قبل وبعد العمل -6

على المعمل في حال تلوث أو انسكاب أي ماده أو كسر أي أداة زجاجيهالمشرفهإبلاغ -7

على كل عينهالتوضيحيهكتابة جميع البيانات -8



بها لحين الخاصهمن أنابيب و ماصات توضع في الأواني المستخدمهكافة أدوات المختبر -9
الصحيحهتعقيمها والتخلص منها بالطرق 

والاوساخ في حوض الغسيلالتالفهعدم رمي المواد -10

الحرص على إطفاء اللهب بعد الانتهاء من العمل-11

الشعر الطويل يجب أن يربط للخلف لتلافي خطر الاحتراق والتلوث-12

على الشريحهتنظيف عدسات المجهر بعد استخدامه وإزالة زيت السيدر وعدم ترك -13
المجهر على المجهر وغلق المجهر بعد الانتها من الفحص



واتبعي هادئهابقى , في حال وقوع مزارع ميكروبيه حيه
:الاتي

في أسرع وقتالمشرفهاخبري 

المسكوبهالمادهضعي منشفه ورقيه أو قطعه قطن فوق 

اسكبي ماده مطهره بكميه وافره فوقها

دقيقه و ضعيها في الوعاء المخصص15او القطن بعد المنشفهارفعي 



:كتابة التقارير لكل تجربه 

التجربهعنوان -1

التجربهالهدف من -2

طريقة العمل-3

النتائج-4

مناقشة و تفسير النتائج-5



التعقيم

من الوسط المراد تعقيمه سواء الدقيقههو عملية قتل أو إزالة جميع الكائنات الحيه : التعقيم 
أو محاليل أو أماكن أو مسطحات غذائيهبيئهكان ذلك الوسط 

بها على صورة معقمه طالما أمكن إبعادها عن الملوثات الإحتفاظيمكن المعقهالأشياء * 
.الخارجيه



طرق التعقيم
طرق كيميائية

المنظفات-1

الهالوجينات-2

الإيثيليالكحول -3

أكسيد الايثلين-4

الفينول-5

الثقيلهالمعادن -6

ةطرق ميكانيكي

الترشيح

طرق فيزيائية

الحراره-1

الأشعه-2



طرق التعقيم بالحرارة الجافة/ 
Dry heat

أفران الهواء الساخنالكحوليالتلهيباشراللهب المب



طرق التعقيم بالحرارة الرطبة-2

الأوتوكليفجهاز 
Autoclave

جهاز ارنولد
Arnold sterilizer



بالأشعهالتعقيم -3

تستخدم في أغراض التعقيم : البنفسجيهالأشعه-1

سطحيالتعقيميعلى التغلغل داخل الأشياء لذلك فعلها ضعيفهلها قدره 

لى إلى تأثيرها عبالإضافهيعزى تأثيرها المميت إلى تكوينها فوق اكاسيد في الوسط المعامل 

البكتيريهالخليه DNA

على اختراق عاليهوأشعة جاما والتي لها قدره السينيهالأشعهمثل : الإشعاعات الأخرى-2
والتغلغل فيهاالصلبهالأجسام 



التعقيم بالطرق الكيمائية
في أغراض التعقيم وذلك لفعلها القاتل  الكيميائيهيمكن استعمال بعض المواد 

Bcateriocidal

الدقيقهأو الموقف لنمو الأحياء 

Bacteriostatic

على الأجسام الحيه تسمى الدقيقهالتي تستخدم لقتل او تثبيط الأحياء الكيميائيهالموا 

Antiseptic
او المواد الكيميائية قد يكون الجدار الخلوي او بناء البروتين تاثيرموقع 

DNA



يعمل على قتل الكائن الدقيق نظرا لقدرة هذا التركيز من الكحول على % 70عند تركيز : الايثيليالكحول 
دون قتلهاالبكتيريهالخلايا يعمل على تجفيف % 100في حين ان التركيز البروتين تخثير 

مثل الصابون : لمنظفاتا

في تعقيم البلاستيك مثل أطباق بتريتستخدم:الايثلينكسيد ا 

:الهالوجينات
البكتيريهالخليهحيث يؤثر على بروتينات الايودينمثل 

في المياه الدقيقهالكلورين يعمل على تقليل عدد الأحياء 



: الثقيلهالمعادن 

Antisepticالفضه

الزئبق

النحاس

طح المناضد التي تستخدم لتعقيم الارضيات واسالديتول بعض مشتقات الفينول مطهرات قوية مثل : الفينول
التي يجرى عليها عمليات العزل ويعتبر المادة الاولى المستخدمة لغرض تحطيم الاحياء الدقيقة



الميكانيكةالطرق 

عباره عن أقراص من مادة الاسبستوس:زايتسمثل مرشح 



الغذائيهالأوساط 

اوغذائيةاوساطتسمىضوالاغراالصورمختلفةتراكيبصورةفيمعملياللبكتيرياعادةتوفرالغذائيةالعناصر
(كتيرياالبلنمواللازمةالمختلفةالغذائيةالعناصرمنمتزنمخلوطعنعبارة)الزرعمستنبتات

:الغذائيةالاوساطاستخداممنالغرض
البكتيريالنوعوحفظتنمية•
بالوسطالموجودةالغذائيةالمواداحدعلىالدقيقةالكائناتتاثيردراسة•
الموادبعضتكويناوانتاجعلىالبكتيريااستحثاث•
المزرعيةصفاتهاودراسةالبكتيرياتصنيف•



تقسيم الاوساط الزراعية حسب تركيبها الكيميائي
ويمكن , تتكون من مواد ذات تركيب كيميائي معروف : أوساط زراعيه محددة التركيب الكيميائي-1

لمغذيوسط الاجار ا: مثل, البكتيريولوجيةتجهيزها كل مرة بنفس الدقة لذا يسهل استعمالها في المختبرات 
طبيعة المادة تركيبها بتغيرويتاثرليس لها تركيب محدد : أوساط زراعيه غير محددة التركيب الكيميائي-2

تونوالببمستخلص اللحم والدم : مثل, المستخدمة في تحضيرها لذلك يصعب تحضيرها كل مرة بنفس الدقة



تقسيم الأوساط الغذائية حسب القوام
للاسالةقابلغير-البطاطسشرائحمثلطبيعييكونقد:صلبوسط-1
للاسالةقابل-المغذيالاجارمثلصناعييكونقد•
نقيةبحالةعزلهاهليسفرديةمستعمراتهيئةعلىالبكتيريانموعلىيساعدمستويسطحيهيءالصلبالوسط•

للاسالةيحتوي على نصف او ربع كمية الاجار المضاف للوسط الصلب القابل : وسط نصف صلب-2

(طبيعي)اللبن –)صناعي)المرق المغذي : على أي قوام صلب مثللايحتوي: وسط سائل-3



تقسيم الاوساط الغذائية حسب الغرض منها
حتوي ت. النمو للبكتيريامتطباتمحددة الاستعمال  تستعمل بشكل عام لتوفير (: بسيطه)أوساط زراعيه عاديه -1

:من أمثلتها بسيطهغذائيهعلى مواد 

Nutrient Agar, Nutrient Broth, Peptone Water

توفر متطلبات نمو خاصه لبعض أنواع البكتيريا   : غنيه غذائيهأوساط -2

Enrichment media

مو معينه وتسمح بنبكتيريهتحتوي هذه البيئات على مواد تمنع نمو او تقتل أنواع : إنتقائيهأوساط زراعيه -3
أنواع أخرى 

Selective media

ات تسمح هذه الأوساط بنمو نوعين من البكتيريا بحيث يمكن التمييز بينهما بصف:أوساط زراعيه تفريقيه -4
كل منهما عن الآخرومختلفهشكليه مميزه 

Differential media



أهم المواد المستخدمة في تصليب الأوساط الغذائية
الا عند درجة حرارة اقل ولايتجمدم 98يسيل الاجار المتصلب عند , البحريهيحضر من أنواع من الطحالب : الأجار-1
عند درجات حرارة مرتفعة دون الخوف من انصهارهتحضينةم، يسهل 45من

اذا -يتحلل بفعل بعض الانزيمات البكتيرية-م25-20ينصهر في درجة حرارة الغرفة من : من عيوب استخدامه: الجيلاتين-2
م فانه ينصهر ولا يتصلب مرة اخرى100ارتفعت درجة حرارته الى 

، لاتسيلذات قوام هلامي عند  درجة حرارة الغرفة وهذه المادة الهلامية اذا تصلبت : السليكا-3



:ةبعض المواد الغذائية الشائع استخدامها في اعداد الاوساط الغذائي
الببتون

أحماض امينيه 

مستخلص اللحم

الخميرهمستخلص 

الحليب/الدم  


