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Sticky Note
طريقة الكشف عن وجود او عدم وجود مادة الكحول 

نضع مقدار امل من الكحول ويضاف اليها قليل من  مادة بيكرومات البوتاسيوم و مقدار امل من حمض الكبريتيك المركز  ثم نسخن المحلول ، اذاتغير  اللون الي الاخضر ، فهذا يدل على ان المادة المجولة عبارة عن كحول. 


لمعرفة اسم الكحول هل هو ميثانول - ايثانول ؟

نأخذ امل من الكحول ونضعه في انبوبة ثم نضع القليل من حمض السالسليك اذا تصاعدت   رائحة الفكس فهو ميثانول 
اما اذا لم تتصاعد اي رائحة 
نأخذ امل من كحول ونضع غليه حمض الخليك ونسخن مع اضافة حمض الكبريتيك تتصاعد رائحة خل التفاح اذن هو ايثانول.




