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 كرسي تقنيات وتصنيع التمور+ أ 28أ 2بن محمد الحمدان  مكتب  د. عبداللهأ. أستاذ المقرر:

 د. خالد عبدالواحد   م أحمد رأفت : والتدريب لعمليمشرف ا
 

  : أهداف المقررمن 

  وظائف العبوات الغذائية وأنواعهاالتعرف على أهم 
 .التعرف على نُظم التعبئة و التغليف بشكل عام و للأغذية على وجه التحديد 
  المعتمدة عليها والعمليات التصنيعية الغذائيةو لمنتجات الزراعية عبوات اخصائص على التعرف. 
 متطلبات الغذاء تكاملية بين العبوة أو الحاوية و فهم المنظومة ال 
 .دراسة النفاذية الأعشية و العبوات مع معدلات الهجرة لمحتواها و فترة الحفظ 
  ت(.)عبوات الجو المعدل ، عبوات المايكرويف ، عبوات المضادة للبكتيريا و الفطريا للعبوات الحديثةالتقنيات دراسة 
 الإنفاذيـة للغـاتات  -عبـوات التجميـد -عبوات الميكرويـف-التعرف على خواص العبوات الغذائية الخاصة: عبوات الجو المعدل

 عبوات التمور. –عبوات القفل الحراري -وبخار الماء 
 .التعرف على الأبعاد البيئية للعبوات الغذائية وإعادة التدوير 
  خصائص عبوات المنتجات الغذائية ق قياس طر بعض لالمعملية طرق الالتدريب على 
  تصميم العبوات الغذائية ذات العلاقة بالعمليات الحراريةالتدريب على. 
 .التدريب على قياس خصائص العبوات الغذائية الخاصة 
 .تيارة بعض مصانع العبوات الغذائية والتعبئة ومختبراتها 
 

 توزيع الدرجات:

 ( درجة15)  الأول الاختبار الدوري   

 ( درجة15)  الثاني الاختبار الدوري   

 ( درجات10)    مشروع المقرر 

 ات( درج5) اختبارات قصيرةالحضور و   

 ( التقارير10( الحضور و )5):  ( درجة15)  وزيارات تقارير معملية 

 ( درجة40)   الاختبار النهائي 

 ( درجة100) 
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 محتويات المقرر )نظري(

 

 الأسبوع المواضيع
 مقدمة

o مواد التعبئة و التغليف ووظائفها الأساسية  أهمية 
o أنواع العبوات الغذائية 
o  تاريخ العبوات 
o إحصائيات مواد التعبئة و التغليف 

1 

 تصنيع عبوات الأغذية 
o تصنيع العبوات المعدنية 
o تصنيع العبوات الزجاجية 
o  تصنيع العبوات البلاستيكية 
o   عبوات أخرى 

2 

 يةالخواص الهندسية للعبوات الغذائ
o الخواص الميكانيكية 
o   تأثير شكل العلبة وتصميمها على الخواص الهندسية 
o الخواص الفيزيائية والكيميائية  

3 

 العبوات البلاستيكية للتعبئة و تغليف الأغذية 
o  صناعة البلاستيك 
o . نفاذية الأغشية البلاستيكية 
o   نمذجة إنفاذية الأغشية البلاستيكية 

4 

 ذية هجرة مواد العبوات للأغ
o  عملية هجرة المواد المضافة للبلاستيك إلى الغذاء 
o لدواء(ء وامضافات مادة البلاستيك و مدى تأثيرها )قضايا متعلقة بهيئة الغذا 

5 

 التغليف التقليدي و المعقم للمواد الغذائية 
o حبة(لمصاطرق ومواصفات التعبئة والتغليف التقليدية )العمليات التصنيعية ا 
o (لمصنعيةاتاج تعبئة والتغليف المعقمة )امثلة ودراسة خطوط الإنطرق ومواصفات ال 
o العبوات المركبة و خصائصها 
 
 

6 
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 عمليات التعبئة و التغليف الذكية )الفعالة(

o اسس و قواعد مفهوم عمليات التعبئة و التغليف الذكية 
o امثلة و دراسات خاصة 

7 

 ميكانيكية التعبئة و التغليف
o  ومكننتها بالكاملآلية خطوط الإنتاج 
o  ارةالحر  والصدمة والاهتزاز ودرجةصمود الغلاف خلال النقل في الضغط الجوي  
o عمليات التفتيش عن التلف الميكانيكي 

8 

 الخواص والاجهادات الحرارية للعبوات
o  الانكماش للمواد  والكسر أوعمليات التعبئة الحارة 
o  عمليات التعقيم ما بعد وقبل التعبئة 

9 

 ت جودة العبواتاختبارا
o اختبارات علب الصفيح 
o اختبارات العبوات المرنة 
o  الاختبارات الغير محطمة 
o  اختبارات خلو المنتج الغذائي من المعادن والشوائب 

10 

 حساب فترة صلاحية العبوات الغذائية 
o  طرق اختبار مادة التغليف و محتواها الحيوي 
o العبوة  أسس تقدير عمر المنتج الغذائي أو الحيوي داخل 
o اختبارات التسريع 
o  العبوات معدلة الأجواءMAP 

11 

 المتطلبات النهائية لمواد التعبئة والتغليف 
o  بطاقة التعريف للمحتوى 
o رموز المادة المصنع منها مادة التعبئة و التغليف 
o تشريعات المواصفات و المقاييس و هيئة الغذاء و الدواء 

12 

 امستجدات حديثة للعبوات واستدامته
o قضية إعادة التدوير المفتوح و المغلق لمواد التغليف 
o  استخدام مواد بديلة من مصادر طبيعية أو حيوية 
o بدائل هندسية للعبوات أقل تكلفة و مادة خام 

13 
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