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 م / محمود الامشيطي -   دعبدالواحخالد  د.: والتدريب عمليمشرف ال
 

  :المقررأهداف من 

  وظائف العبوات الغذائية وأنواعهاالتعرف على أهم 
  وجه التحديد. وللأغذية علىعام  والتغليف بشكلالتعرف على نُظم التعبئة 
  يعية المعتمدة عليهاوالعمليات التصن الغذائيةو لمنتجات الزراعية عبوات اخصائص على التعرف. 
 وبطاقة العبوةمتطلبات الغذاء تكاملية بين العبوة أو الحاوية و فهم المنظومة ال 
  وفترة الحفظمعدلات الهجرة لمحتواها  والعبوات معدراسة النفاذية الأعشية. 
  (.والفطرياتريا عبوات المضادة للبكتي المايكرويف،عبوات  المعدل،)عبوات الجو  للعبوات الحديثةالتقنيات دراسة 
 الإنفاذية للغـااات  -عبوات التجميد -فالميكروويعبوات -التعرف على خواص العبوات الغذائية الخاصة: عبوات الجو المعدل

 عبوات التمور. –عبوات القفل الحراري -وبخار الماء 
 .التعرف على الأبعاد البيئية للعبوات الغذائية وإعادة التدوير 
  خصائص عبوات المنتجات الغذائية طرق قياس بعض لعملية المطرق الالتدريب على 
  تصميم العبوات الغذائية ذات العلاقة بالعمليات الحراريةالتدريب على. 
 .التدريب على قياس خصائص العبوات الغذائية الخاصة 
 .ايارة بعض مصانع العبوات الغذائية والتعبئة ومختبراتها 
 

 توزيع الدرجات:

 ( درجة15)  لالأو الاختبار الدوري   

 ( درجة15)  الثاني الاختبار الدوري   

 ( درجات15)    مشروع المقرر 

 ات( درج5) اختبارات قصيرةالحضور و   

 حضور وتقارير:  ( درجة10)  وزيارات تقارير معملية 

 ( درجة40)   الاختبار النهائي 

 ( درجة100) 
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 محتويات المقرر )نظري(

 

 الأسبوع المواضيع
 مقدمة

o  الأساسية  والتغليف ووظائفهامواد التعبئة أهمية 
o أنواع العبوات الغذائية 
o  تاريخ العبوات 
o إحصائيات مواد التعبئة و التغليف 

1 

 تصنيع عبوات الأغذية 
o تصنيع العبوات المعدنية 
o تصنيع العبوات الزجاجية 
o  تصنيع العبوات البلاستيكية 
o   عبوات أخرى 

2 

 الخواص الهندسية للعبوات الغذائية
o الخواص الميكانيكية 
o   تأثير شكل العلبة وتصميمها على الخواص الهندسية 
o الخواص الفيزيائية والكيميائية  

3 

  وتغليف الأغذيةالعبوات البلاستيكية للتعبئة 
o  صناعة البلاستيك 
o  البلاستيكية.نفاذية الأغشية 
o   نمذجة إنفاذية الأغشية البلاستيكية 

4 

 هجرة مواد العبوات للأغذية 
o  عملية هجرة المواد المضافة للبلاستيك إلى الغذاء 
o )مضافات مادة البلاستيك و مدى تأثيرها )قضايا متعلقة بهيئة الغذاء والدواء 

5 

 الغذائية  والمعقم للموادالتغليف التقليدي 
o )طرق ومواصفات التعبئة والتغليف التقليدية )العمليات التصنيعية المصاحبة 
o والتغليف المعقمة )امثلة ودراسة خطوط الإنتاج المصنعية( طرق ومواصفات التعبئة 
o  وخصائصهاالعبوات المركبة 
 
 

6 
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 )الفعالة( والتغليف الذكيةعمليات التعبئة 

o  والتغليف الذكيةعمليات التعبئة  وقواعد مفهوماسس 
o امثلة و دراسات خاصة 

7 

 والتغليفميكانيكية التعبئة 
o  ومكننتها بالكاملآلية خطوط الإنتاج 
o  والصدمة والاهتزاز ودرجة الحرارةصمود الغلاف خلال النقل في الضغط الجوي  
o عمليات التفتيش عن التلف الميكانيكي 

8 

 الخواص والاجهادات الحرارية للعبوات
o  الانكماش للمواد  والكسر أوعمليات التعبئة الحارة 
o  عمليات التعقيم ما بعد وقبل التعبئة 

9 

 ت جودة العبواتاختبارا
o اختبارات علب الصفيح 
o اختبارات العبوات المرنة 
o  الاختبارات الغير محطمة 
o  اختبارات خلو المنتج الغذائي من المعادن والشوائب 

10 

 حساب فترة صلاحية العبوات الغذائية 
o  ومحتواها الحيويطرق اختبار مادة التغليف  
o  العبوة أسس تقدير عمر المنتج الغذائي أو الحيوي داخل 
o اختبارات التسريع 
o  العبوات معدلة الأجواءMAP 

11 

 المتطلبات النهائية لمواد التعبئة والتغليف 
o  بطاقة التعريف للمحتوى 
o  والتغليفرموز المادة المصنع منها مادة التعبئة 
o تشريعات المواصفات و المقاييس و هيئة الغذاء و الدواء 

12 

 مستجدات حديثة للعبوات واستدامتها
o  التغليف والمغلق لموادقضية إعادة التدوير المفتوح 
o  استخدام مواد بديلة من مصادر طبيعية أو حيوية 
o بدائل هندسية للعبوات أقل تكلفة و مادة خام 

13 
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