
 الجوهرة الشبيب. أ: إعداد

 استخلاص الكربوهيدرات



تختلف نسبة وجود الكربوهيدرات من نبات الى اخر ومن عضو 

 الى اخر في نفس النبات

 :فمثلا تبلغ النسبة 

 

 في نبات الافوكادو% 25

 في الموالح% 12

 في الجوافة% 7

 في الموز% 20

 في الطماطم% 5-2



 تستخدم الكربوهيدرات في توليد الطاقة وتوجد في صور متعددة

 فهي تخزن في الخلايا الحيوانية على شكل جلايكوجين

 .starchوفي النبات على صورة نشا 



 طريقة استخلاص الكربوهيدرات

 أهوان خزفية 

   مل  250دوارق عيارية 

   أوراق نباتات  

 80ايثانول  % 

 ترشيح ورق 

 مل  10مدرجة سعة مخابير   

 أقماع -ماصات بلاستيكية 

 الطرد المركزي جهاز 

 سبيكتروفوتميترجهاز. 
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 طريقة العمل

 .تقطيعةبعد  %80مل ايثانول 4بجرام من النسيج النباتي ثم يطحن في هاون  1يوزن 1.

 يرشح الخليط خلال ورقة ترشيح بواسطة قمع2.

ايثانول ويجمع الراشح في دورق معياري حجمة %  80من   مل20بيغسل الراسب 3.

 مل250

 مل4بمن ورقة الترشيح يوضع في الهاون ليطحن مرة اخرى  جفافةيزال الراسب بعد 4.

 ويرشح ويضاف للدورق المعياري% 80ايثانول 

 مل 200 الى% 80 بألايثانولالذي جمع في الدورق المعياري  الراشحيكمل 5.

 دقيقة 15الدقيقة لمدة /لفة الاف 10يوضع في جهاز الطرد المركزي 6.

 السبيكتروفوتوميتربعد الطرد المركزي ونقيس درجة اللون بواسطة جهاز الرائق  ناخذ7.

 .440nmعند طول موجي 

 .للكربوهيدراتنقارن بالمنحنى القياسي 8.



 المنحنى القياسي للجلوكوز
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Glucose concentration (μg/ml) 


